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Microrganismos são seres vivos microscópicos
representados pelos vírus, bactérias, fungos e
protozoários, podendo apresentar ou não
patogenicidade. Esses seres são de extrema
importância, pois constituem a microbiota humana e
estão ligados à ciclagem dos elementos biogeoquímicos.
Além disso, os microrganismos são extremamente
ubíquos, ou seja, estão presentes em diversas
ambientes, como no ar, solo, superfícies entre outros. A
partir disso, foi realizado uma pesquisa científica voltada
a quantificar e identificar microrganismos presentes em
superfícies do CEFET-MG unidade Contagem.

Objetivo Geral - Identificar as áreas com potencial
para maior concentração microbiana em diversas
superfícies do CEFET MG – Campus Contagem.

Objetivos Específicos
• Identificar os pontos de maior contato físico dos

estudantes com superfícies na escola;
• Coletar amostras de superfícies usando swabs;
• Quantificar a população microbiana e caracteriza-las

quanto à morfologia, a coloração de Gram e testes
bioquímicos.

Inicialmente, foi realizado uma enquete com os alunos
do CEFET-MG através de um formulário anônimo. Assim,
foi apresentado aos alunos 10 superfícies da unidade e
solicitado que escolhessem as 3 que acreditavam possuir
maior contato físico, visando analisar as 5 superfícies
com mais votos. A partir daí, com auxílio de swabs,
realizou-se a coleta de amostras dessas 5 superfícies. As
amostras foram enviadas ao laboratório de microbiologia
do campus e, em seguida, realizou-se o plaqueamento
em meios de cultivo padrão (PCA) e específico (MRSA)
usando a técnica de spread plate. Os meios de cultivo e
os tubos de ensaio contendo caldo nutritivo com o swab
foram incubados à temperatura de 37,5ºC por 24 horas.
Dado isso, após o crescimento das Unidades Formadoras
de colônias (UFC’s), realizou-se a quantificação e uma
seleção das cepas a partir das características
morfológicas e coloração de Gram .

A partir dos resultados obtidos e das práticas realizadas,
mostra-se a importância dessa pesquisa científica tanto
para a área de estudo da microbiologia, quanto para a
sociedade como um todo, uma vez que possibilita que os
indivíduos tenham conhecimento da presença de
microrganismos nas superfícies. Estes resultados
confirmam a importância de uma higienização correta
das mãos e superfícies.
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DADOS OBTIDOS E RESULTADOS
A partir da análise dos formulários as cinco superfícies
de maior contato no CEFET-MG Campus Contagem
foram: bebedouro, maçaneta do banheiro, teclados do
laboratório de informática, mesas do restaurantes e
botões do elevador.

Após período incubação observou-se o crescimento de 32
UFC’s nas placas do restaurante, 12 UFC’s do bebedouro,
11 UFC’s do teclado do laboratório de informática, 8 UFC’s
do banheiro e no meio dos botões do elevador ocorreu um
crescimento em toda a placa, impossibilitando a
contagem. Ao realizar a análise no microscópio foi notado
que todos os microrganismos presentes eram Gram
positivos, sendo em sua grande maioria Bacillus sp.,
esporos de bacilos, além de alguns cocos em cachos
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Morfologia das colôniasColoraçãoClassificaçãoUFC selecionadaLocal de coleta

Branca, lisa e regularGram positivoBacillus cereus1Restaurante

Creme, lisa e halo transparenteGram positivoBacillus cereus2Restaurante

Gelatinosa e transparenteGram positivoBacillus esporolados3Restaurante 

Transparente e formou estriasGram positivoBacillus cereus4Restaurante

Irregular e cremeGram positivoBacillus cereus5Restaurante

Circular e cremeGram positivoBacillus1Bebedouro

Circular e cremeGram positivoBacillus2Bebedouro

Transparente, circular e com haloGram positivoBacillus 1Informática

Denteada com halo transparenteGram positivoBacillus Cereus2Informática

Branca e circularGram positivoCocos1Elevador

Creme, com halo e circularGram positivoBacillus1Banheiro 

Circular, branca e com haloGram positivoBacillus2Banheiro

Com os resultados obtidos, é possível concluir que a
região com maior concentração microbiana na unidade
são as mesas do restaurante, por ter apresentado o
maior número de UFC’s no meio de cultivo.

Analisando as características morfológicas das cepas de
Bacillus, e avaliando os espécimes no microscópio,
acredita-se tratar de colônias de B.cereus. Além disso,
usando meios específicos detectou-se a presença de
Staphylococcus aureus nas placas da coleta das
superfícies do restaurante e do bebedouro.


